
ment

comenzamos

nuestros

toque dulce

TARTAR DE ATÚN ROJO SOBRE PAN SUFLADO
DE GAMBAS Y ALIÑO MEXICANO 

CORVINA BLANCA SOBRE GUISO TROPICAL DE
PIÑA Y COCO, Y CAVIAR CITRICO 

CHAMPAGNE Y FRESAS

ALCACHOFA EN TEXTURAS, ANGUILA AHUMADA
Y QUESO SAN SIMóN 

MEDALLóN DE SOLOMILLO DE VACA MORUCHA,
REDUCCIÓN DE SU JUGO Y CORAZóN DE FOIE 

BOMBÓN LÍQUIDO DE CHoCOlate BLANCO,
FRUTOS DEL BOSQUE Y VIOLETAS 

menú san valentín

INCLUYE PAN ARTESANAL, AGUA MINERAL Y CAFÉ
BODEGA NO INCLUIDA

PRECIO: 58€ POR PERSONA

Enamora

PETIT FOURS 



ment

let us begin

our mains

a sweet
touch

Bluefin tuna tartare on puffed prawn
bread with Mexican dressing

White croaker on a tropical pineapple
and coconut stew with citrus caviar

Champagne and strawberries

Artichoke in textures, smoked eel and
San Simón cheese

Morucha beef fillet medallion, reduced
jus and foie gras centre

White chocolate liquid bonbon, forest
fruits and violets

INCLUDES ARTISANAL BREAD, MINERAL WATER AND COFFEE
 WINE NOT INCLUDED

PRICE: €58 PER PERSON

Petit fours

Enamora
valentine´s day menu


