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ha sido vuestra compania. Gracias por /s
sentaros a nuestra mesa un ano Mas y
permitirnos formar parte de vuestros mejores
mMmomentos.
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Que esta Navidad vuestro hogar se llene de
amor, risas y un menu inolvidable.

El mejor ingrediente de nuestra cocina siempré" .. ; _

iFelices Fiestas!
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Don Gregorio



Cava de bienvenida y jamdn 100% bellota cortado a cuchillo
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Brioche de anchoa 00 y mantequilla de calbras
pasiegas
Consomé de caza y hongos

Colyenle

* Vieira risolada y azafrdn %

Lomo de lubina salvaje en salsa de champagne y caviar, uvas
glaseadas al vermut blanco

Tegnttr

Medalldn de morucha “café de paris” y milhojas de
raices y manzana verde

Lol

Champagne y fresas
Castana en texturas, vainilla y toffee de oporto

Petit fours navidenos
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El Lince, Vino de la Tierra

Utreia, Mencia, Bierzo

Ventura Soler Guarda, Cava, Penedés
Ventura soler Rosat, Cava, Penedés

Precio por persona: 95€ IVA incluido
Agua mineral, Bodega y café incluido
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Fole micuit con sus guarniciones

Rape asado con emulsion de sidra y crujiente de patata violeta
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Lingote de cochinillo confitado y salsa de mango a
la pimienta
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Sopa de pina anisada con helado de coco
y coral de almendra
Peftit fours navidenos
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Bouquet de Flor, Penedés

Carlos Moro Garu, Ribera del Duero
Ventura Soler, Cava, Penedés

Precio por persona: 85€ IVA incluido
Agua mineral, Bodega y café incluido
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Milhoja citrica de salmdn

Brioche de anchoa 00 y mantequilla de cabras pasiegas
Tosta de steak tartar de morucha madurada y caviar oscietra

Colyele

Delicado salpicon de bogavante
Centollo, papada ibérica y suquet de carabineros
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Lomo de atun rojo, glaseado de ibérico bellota y escamas de
fuber melanosporum
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Solomillo wellington Don Gregorio %
(Relleno de duxelle de boletus y foie)
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Champagne vy fresas
Opera de chocolate puro y oro
Petit fours navidenos

Loelye

Vinas del Vero Gewdrztraminer, Gewurztraminer, Sotomontano
El Tesdn by Radl Pérez, Menciq, Bierzo
André Clouet Grand Cru, Champagne, Francia

Precio por persona: 175€ IVA incluido
Agua mineral, Bodega y café incluido



